
↑沿岸部に張られたアオサ網（諸浦地区にて）

冬
の
味
覚
。

　

冬
本
番
。長
島
の
冬
の
味
覚「
ア
オ
サ
」が
、

ま
も
な
く
収
穫
期
を
迎
え
ま
す
。

　

獅
子
島
地
区
や
諸
浦
地
区
な
ど
の
沿
岸
に

は
、専
用
の
網
が
張
ら
れ
、収
穫
の
時
を
待
っ

て
い
ま
す
。

　

網
は
、
秋
か
ら
「
種
付
け
」
の
た
め
、
沿

岸
部
に
数
枚
に
重
ね
て
張
ら
れ
ま
し
た
。

　

網
全
体
に
び
っ
し
り
と
ア
オ
サ
の
「
種
」

が
着
く
と
、
12
月
の
小
潮
（
干
満
の
差
が
小

さ
な
状
態
）
の
頃
、
網
は
１
枚
ず
つ
に
分
け

ら
れ
、
海
の
ミ
ネ
ラ
ル
や
太
陽
の
光
を
浴
び

て
、
ア
オ
サ
は
長
く
幅
広
く
成
長
し
ま
す
。

　

吸
い
物
や
か
き
揚
げ
、
つ
く
だ
煮
な
ど
バ

ラ
エ
テ
ィ
ー
に
富
む
食
材
の
一
つ
。
皆
さ
ん

の
食
卓
に
並
ぶ
日
も
、
そ
う
遠
く
あ
り
ま
せ

ん
。

　
ア
オ
サ
の
じ
ゅ
う
た
ん
沿
岸
染
め
る


