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サンレデ
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離
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付
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「
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６
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付
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。

　

こ
れ
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で
、
ウ
ォ
ー
キ
ン
グ
大

会
や
ジ
ョ
ギ
ン
グ
大
会
な
ど
の
イ

　６月 16日、指江の農林水産物処理加工施設

前に、紅色の鮮やかなじゅうたんが敷き詰めら

れていました。このじゅうたんの正体はテング

サです。「サンレディーながしま加工組合」が

北さつま漁協などから約 80㌔仕入れ、ところ

てんに加工するために干したものです。

　サンレディーながしまは、毎年５月から８月

にかけて、ところてんをつくっています。テン

グサを洗っては干し、洗っては干しと４回以上

繰り返し、板状にした 500 ｇのところてん約

7500 枚を、道の駅長島や川床ふれあいの郷、

県外発送などで販売しています。販売は９月ご

ろまで続き、夜遅くまで作業に追われます。

　このほかサンレディーながしまでは、梅干や

ラッキョウ、ヒジキの佃煮、漬物、ドレッシン

グなどをつくり、1500 円から 3000 円のお中

元セットとして全国各地へ発送しています。

◎問い合わせ先
　役場農林課

　℡（86）1111　内線 2144↑干す回数が増えるほど、テングサは白っぽく変色

ベ
ン
ト
や
物
産
展
、
各
地
の
魚
市

場
な
ど
に
積
極
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に
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て
販
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を
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け
て
き
ま
し
た
。
今
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ら
に
、
２
千
円
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３
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土
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お
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の
詰
め
合
わ
せ

を
つ
く
り
、
全
国
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発
送
す
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め
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す
。

　

同
グ
ル
ー
プ
の
水
元
寿
賀
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表
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「
獅
子
島
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働
く
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と
し
て
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立
で
き
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、
独
立
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目
指
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き
た
い
」

と
張
り
切
っ
て
い
ま
す
。
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↑魚市場での物産展に出展し大盛況（出水市）

働く場として確立を

鮮やか  紅色の
じゅうたん広がる
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